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Santiago, 18 de marzo de 2022
VISTOS:

Lo dispuesto en el Articulo 10°, N° 5 del Decreto N° 250, de 2004 del
Ministerio de Hacienda que aprueba el reglamento de la Ley N© 19.886 de
Bases sobre Contratos Administrativos de Suministro y Prestacién de
Servicios; el Decreto N° 821 de julio de 2019 que modifica el Decreto N°
250; el articulo 20 de la ley N° 18.010; El decreto supremo N° 180 de 1987,
del Ministerio de Hacienda; los Decretos Universitarios N°s. 1937 de 1983 y
1923 de 2018.

CONSIDERANDO:

1. Que, el Instituto de Nutricion y Tecnologia de los Alimentos, Doctor
Fernando Monckeberg Barros (INTA), en adelante INTA, es una
instituciéon dependiente de la Universidad de Chile, cuyos servicios y
objetivos estan orientados a la docencia, investigacion y nutricion.

2. Que, en el marco de las labores investigativas realizadas por el Proyecto
de Insercion de capital Avanzado a la Academia, titulado: “Control de los
microorganismos patdgenos transmitidos por los alimentos mediante la
aplicacién de cobre”, llevado a cabo por el Laboratorio de Microbiologia de
INTA, se hace necesario adquirir el servicio de publicacion de articulo de
investigacién,  titulado: “Evaluation of the Persistence and
Characterization of Listeria monocytogenes in Foodservice Operations”,
en revista “Foods”, con cargo a los centros de costo 7118 y 7317.

3. Que, revisado el catalogo de compras de productos y servicios a través
del portal www.mercadopublico.cl se concluye que el servicio requerido
no se encuentra disponible en el sistema de convenios marco de la
Direccion de Compras y Contrataciéon Publica.



10.

Que, la revista “Foods”, aceptod la publicacién del articulo suscrito por la
profesional Sra. Angélica Reyes.

Que, la revista “Foods”, es de propiedad de la empresa de origen suizo
MDPI AG, tal y como se desprende de la informacidon disponible en el
sitio web de esta ultima. (https://www.mdpi.com/journals).

Que, la edicion y publicacidon de los articulos que se suscriben en cada
edicion de la revista “Foods”, son realizados por el proveedor de origen
suizo MDPI AG, en el pais de origen de este.

Que, segun los motivos expuestos en carta con fecha 15/03/2022,
suscrita por la profesional Sra. Angelica Reyes, el servicio requerido
permitira demostrar la importancia de los sistemas de control del
patdgeno Listeria monocytogenes, el cual fue detectado en Servicios de
Alimentacion Colectiva. Por otra parte, la publicacion del articulo deja en
evidencia la capacidad en técnicas moleculares implementadas por el
Laboratorio de Microbiologia de INTA, por ultimo la publicacién de esta
investigacién permitira atraer nuevos estudiantes que deseen formarse
en el area de la microbiologia de alimentos, siendo la publicacién
cientifica una muestra de la excelencia académica del programa llevado a
cabo por esta institucion.

Que, en consideracion de lo antes expuesto, la empresa de origen suizo
MDPI AG, envido con fecha 09/03/2022, documento denominado
“Invoice” N° 1618602, por la publicacién del articulo referido.

Que, dado lo anterior, el Director de INTA, autoriza la adquisicion del
servicio de publicacién de articulo de investigacion titulado: “Evaluation of
the Persistence and Characterization of Listeria monocytogenes in
Foodservice Operations”, en revista “Foods”.

Que, debido a las caracteristicas particulares de la contratacién y a que la
empresa que provee el servicio requerido es extranjera, se hace
imposible para esta entidad efectuar el proceso de compra a través del
portal electréonico de la Direccién de Compras y Contratacion Publica,
debiendo gestionarse segun lo dispuesto en el articulo 62° N° 6 del
Decreto N° 250, de 2004 del Ministerio de Hacienda que aprueba el
reglamento de la Ley N° 19.886, donde se establece que tratandose de
las contrataciones de bienes y servicios, indicadas en el articulo 10 n® s 5
y 7, letras i) y k), efectuadas a proveedores extranjeros en que por
razones de idioma, de sistema juridico, de sistema econdmico o



culturales, u otra de similar naturaleza, sea indispensable efectuar el
procedimiento de contratacion por fuera del Sistema de Informacion.

11.Lo dispuesto en el Articulo 10° N© 5, del Decreto N° 250, de 2004 del
Ministerio de Hacienda que aprueba el reglamento de la Ley N°© 19.886 de
Bases sobre Contratos Administrativos de Suministro y Prestacién de
Servicios, que establece que procede el trato o contratacidon directa “Si se
tratara de convenios de prestacién de servicios a celebrar con personas
juridicas extranjeras que deban ejecutarse fuera del territorio nacional”,
causal que se configura en la especie, tal como se desprende de los
antecedentes sefalados en los numerales anteriores.

RESUELVO:

1. Autoricese, bajo la modalidad de trato directo, la adquisicion del servicio
de publicacién de articulo de investigacion titulado: “Evaluation of the
Persistence and Characterization of Listeria monocytogenes in
Foodservice Operations”, en revista “Foods”, con el proveedor de origen
suizo MDPI AG.

2. INTA de la Universidad de Chile, pagara la suma de USD 2.103,55.-
(Dos mil, ciento tres délares y cincuenta y cinco centavos) los que seran
pagados una vez tramitada la presente resolucién y posterior a la
recepcion conforme de la factura, en la oficina de Contabilidad de INTA.
El precio de divisa que se utilizara para la conversidon correspondera a su
equivalente en pesos chilenos, segun el tipo de cambio vendedor del dia
del pago, de acuerdo con lo certificado por el banco de la plaza, lo
anterior segun lo sefalado en el articulo 20 de la Ley N°18.010.

3. Apruébense los Requerimientos y Condiciones de la Adquisicion, que se
entienden forman parte integrante de la presente resolucién.

4. Imputese el gasto que irrogue la presente Resolucién al Titulo A,
Subtitulo 2, item 2.6 del presupuesto vigente de esta Universidad.

5. Remitase la presente resolucion a la Contraloria Interna de la Universidad
de Chile para su control de legalidad.



6. Publiquese la presente Resolucién en el portal www.mercadopublico.cl a
mas tardar dentro de las 24 horas siguientes a su dictacion, de acuerdo
con lo dispuesto por el articulo 57° letra d), del Decreto N° 250.

Andtese, Publiquese y Comuniquese

Digitally signed by Francisco

FranCiSCO Perez Bravo

DN: cn=Francisco Perez Bravo,
0=INTA, ou=Director INTA,

Pe rez B ra VO email=fperez@inta.uchile.cl, c=CL

Date: 2022.03.21 11:53:43 -03'00'
PROF. FRANCISCO PEREZ BRAVO
DIRECTOR

Distribucidn:

- Contraloria Interna

- Portal Chile Compras
- Archivo

FPB/ mvm
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REQUERIMIENTOS Y CONDICIONES DE LA ADQUISICION

ADQUISICION DE SERVICIO DE PUBLICACION DE ARTICULO
DE INVESTIGACION
INTA - UNIVERSIDAD DE CHILE

I. SERVICIO A ADQUIRIR

En el marco de las labores investigativas realizadas por el Proyecto de
Insercidén de capital Avanzado a la Academia, titulado: “Control de los
microorganismos patdgenos transmitidos por los alimentos mediante
la aplicacion de cobre”, llevado a cabo por el Laboratorio de
Microbiologia de INTA, se hace necesario adquirir el servicio de
publicacién de articulo de investigacién, titulado: “Evaluation of the
Persistence and Characterization of Listeria monocytogenes in
Foodservice Operations”, en revista “Foods”, con cargo a los centros
de costo 7118 y 7317.

II. PLAZO Y CONDICIONES PARA EL PAGO

Dado a que el proveedor es extranjero y a las condiciones del
servicio, el proveedor debera publicar el articulo una vez aprobado el
presente acto administrativo.

El proveedor debera emitir previo a la publicacion del articulo
requerido, la factura o Invoice correspondiente, a fin de gestionar el

pago.

La factura se cancelard una vez tramitada la resolucién que aprueba
la adquisicion y posterior a la recepcion de la misma en la oficina de
Contabilidad de INTA. El pago se realizaréd mediante transferencia
bancaria.

El precio de divisa que se utilizara para la conversidén correspondera a
su equivalente en pesos chilenos, segun el tipo de cambio vendedor
del dia del pago, de acuerdo a lo certificado por el banco de la plaza,
lo anterior segun lo sefalado en el articulo 20 de la Ley N°18.010.



La facturacion debera indicar de manera obligatoria, y en el formato
indicado, los siguientes datos:

Razoén Social : Universidad de Chile
R.U.T : 60.910.000-1
Domicilio : El Libano N° 5524, Macul

Copia de Guia de Despacho (si corresponde)

Ante el incumplimiento de algunos de los puntos sefalados, INTA
podra rechazar la recepcion, siendo motivo suficiente para devolver el
documento a la direccidon de facturacidn, sin ser responsable de los
costos tributarios asociados.

Para los proveedores que emitan facturas electrénicas, deberan
remitirlas al correo mvilo@inta.uchile.cl.

Los proveedores no podran suspender el despacho de los bienes o
entrega de servicios contratados con INTA, cuando otro Centro,
Instituto, Colegio, Facultad, etc., perteneciente a la Universidad de
Chile, mantenga deudas con este.

La entrega de documentos tributarios debe realizarse exclusivamente
en la oficina de contabilidad, ubicada en el tercer piso. INTA no se
hard responsable por el pago de los costos asociados a facturas
enviadas a otras direcciones.

III. VIGENCIA Y FORMALIZACION DE LA ADQUISICION

La adquisicién se efectuara una vez aprobado el acto administrativo
correspondiente y sera de ejecucion inmediata.

Debido a las caracteristicas particulares de la adquisiciéon y a que la
empresa que provee los insumos requeridos, es extranjera, la
adquisicion se formalizara una vez aprobado el presente acto
administrativo y posterior al pago del insumo requerido.

La adquisicion se regira por: el presente pliego de condiciones y el
documento denominado "“Invoice N° 1618602”, emitido por el
proveedor y adjunto a los presentes términos de referencia.



IV. DATOS COMERCIALES DEL PROVEEDOR

Razdén Social : MDPI AG

VAT : CHE-115.694.943

Direccion : St. Alban-Anlage 66, CH-4052 Basel
Pais : Suiza

Contacto : billing@mdpi.com

+41 61 6837734



MDPI

Angélica Reyes-Jara
Universidad de Chile
El Libano 5524, Macul

Santiago 7810000
Chile
Date of Invoice: 9 March 2022
I N VO I C E Manuscript ID: foods-1618602
Invoice Number: 1618602
Your Order: by e-mail (areyes@inta.uchile.cl) on 15 February 2022
ZDZ'b Anlace 66 Article Title: "Evaluation of the persistence and characterization of Listeria
4:)'52 Be;r;eln age monocytogenes in foodservice operations."
Switzerland Name of co-authors: Magaly Toro, Jessica Williams-Vergara, Camila Solar, Ana Maria

Quesille-Villalobos, Hee Jin Kwon, Paola Navarrete, Jianghong
Meng, Yi Chen and Angélica Reyes-Jara
Additional Author Information

Tel.: +41 61 683 77 34
Fax: +41 61 30289 18
E-Mail: billing@mdpi.com

Website: www.mdpi.com Institutional Open Access Program  University of Maryland

VAT nr. CHE-115.694.943 (IOAP):
Terms of payment: 5 days
Due Date: 14 March 2022
License: CC BY
Description Currency Amount
Article Processing Charges uUsbD 2337.28
IOAP discount (10%) usD (233.73)
Subtotal without VAT UsD 2103.55
VAT (0%) usDb 0.00
Total with VAT usD 2103.55

Accepted Payment Methods
1. Online Payment by Credit Card in US Dollars (USD)

Please visit https://payment.mdpi.com/1557125 to pay by credit card. We accept payments in US Dollars (USD) made through VISA, MasterCard, Maestro,
American Express, Diners Club and Discover.

2. Paypal in US Dollars (USD)
Please visit https://payment.mdpi.com/payment/paypal and enter the payment details. Note that the fee for using Paypal is 5% of the invoiced amount.
3. Wire Transfer in US Dollars (USD)

Important: Please provide the Manuscript ID (foods-1618602) when transferring the payment

Payment in USD must be made by wire transfer to the MDPI bank account. Banks fees must be paid by the customer for both
payer and payee so that MDPI can receive the full invoiced amount.

IBAN: CH84 0483 5160 4356 5200 1

Beneficiary's Name: MDPI AG

Beneficiary's Address: St. Alban-Anlage 66, CH-4052 Basel, Switzerland

Bank Account Number (USD, US Dollars Account for MDPI): 0060-1604356-52-1

Bank Name: Credit Suisse

Bank Address: Credit Suisse, St. Alban-Graben 1-3, Postfach 2560, CH-4002 Basel, Schweiz
SWIFT code (Wire Transfer Address): CRESCHZZ80A

Clearing number: 4835

For detailed payment instruction, or for more alternative payment methods, visit the website at https://www.mdpi.com/about/payment.

Invoiced Amount in CHF: 1 980.00
Exchange rate applied to this invoice 16 March 2022: 0.94127 USD/CHF


https://susy.mdpi.com/manuscript/authors/info/27983c74eaead47a6b6848b41bcd3c43
https://payment.mdpi.com/1557125
https://payment.mdpi.com/payment/paypal

Thank you for choosing MDPI.
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Journal Description

Foods

Foods is an international, scientific, peer-reviewed (https://www.mdpi.com/editorial_process), open access journal of food science and is
published semimonthly online by MDPI.

 Open Access (https://www.mdpi.com/openaccess) — free for readers, with article processing charges (APC)

link&utm_campaign=search-results-share-this-journal), PubMed (https://pubmed.ncbi.nim.nih.gov/?
term=%22Foo0ds%22%5Bjournal%5D&sort=pubdate), PMC (https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pmc/journals/3129/), ESTA
(https://Iwww.ifis.org/fsta), AGRIS (https://agris.fao.org/agris-search/index.do), PubAg_ (https://pubag.nal.usda.gov/?

=1643984047325&f%5Bjournal_name%5D%5B%5D=Foods&search_field=journal_text&sort=date-desc), and many other databases
(https://www.mdpi.com/journal/foods/indexing).

« Journal Rank: JCR - Q2 (Food Science & Technology) / CiteScore - Q1 (Health Professions, miscellaneous)

« Rapid Publication: manuscripts are peer-reviewed and a first decision provided to authors approximately 17.6 days after submission; acceptance
to publication is undertaken in 2.9 days (median values for papers published in this journal in the second half of 2021).

* Recognition of Reviewers: reviewers who provide timely, thorough peer-review reports receive vouchers entitling them to a discount on the APC
of their next publication in any MDPI journal, in appreciation of the work done.

Impact Factor: 4.350 (2020) ; 5-Year Impact Factor: 4.957 (2020)

¥ Journal Flyer (/journal/foods/foods_flyer.pdf) _Open Access

(https://www.mdpi.com/about/openaccess) [ISSN: 2304-8158
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For65\2022,(l)11(6), 867; https://doi.org/10.3390/foods 11060867 (registering DOI) - 18 Mar 2022

D ! L (i}
Abstra ratina monocultivar extra virgin olive oil (EVOO) is known for its level of bitterness, which, if too high, can cause consumer acceptance
problems. The aim of this study was to modulate the bitter taste of freshly produced olive oil through endoge'p’c')us enzymatic activity [...] Read more.
(This article belongs to the Section Food Microbiology (/journal/foods/sections/Food_Microbiology)) ¢ u-{ltogale_desktop layout cookie) Q =

» Show Figures
(/foods/foods-11-00867/article_deploy/html/images/foods-11-00867-g001-550.jpg)

Open Access Article = ¥ (/2304-8158/11/6/866/pdf)

Effect of an Ultrasound Pre-Treatment on the Characteristics and Quality of Far-Infrared Vacuum Drying with Cistanche Slices (/2304-

8158/11/6/866)

by 2} Chunhui Jiang_(https://sciprofiles.com/profile/author/WGRLYUxZRUM2QjVaVDJCNVZaVWdjcld1VzI5NEs1eEhFTSsxcitlQi9IWTO0=),
Fangxin Wan (https://sciprofiles.com/profile/author/a1gvRkoxSGhBT3FOQUtlamgvN045dVNKZ1hEaVphbHNTMHo5YWMOTEM2WTO0=)
Zepeng Zang (https://sciprofiles.com/profile/author/SUFXxNVFZRUpEWVkxeTNyRDVZSVpTeWIBSTFET1pxTGFoNDI4N2ZiWFBIRT0=),
Qian Zhang_(https://sciprofiles.com/profile/author/LzA3eUcvT110U1IKK1g2U2FERUVEbUsO0SjFJWW52d272c1BxK29ndktFaz0=),
Guojun Ma (https://sciprofiles.com/profile/author/RVJIVGYxeWN1UGInVHcvNjZxZEIGUWVhSFINdTE2d2ZzelhwZU9JVGtCSTO0=) and
Xiaopeng Huang (https://sciprofiles.com/profile/1745984)

Foods 2022, 11(6), 866; https://doi.org/10.3390/foods 11060866 (registering DOI) - 18 Mar 2022

Abstract In this study, the effect of an ultrasound (US) pre-treatment on the process of drying Cistanche slices through far-infrared vacuum drying
was investigated with various experimental factors, including the US treatment time (25, 35, 45 min), frequency (20, 40, 60 kHz) and power [...] Read
more.

(This article belongs to the Topic Food Processing and Preservation (/topics/Food_Processing_Preservation))
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Open Access Article = ¥ (/2304-8158/11/6/865/pdf) &

Delving_ into the Biotransformation Characteristics and Mechanism of Steamed Green Tea Fermented by Aspergillus niger PW-2 Based on
Metabolomic and Proteomic Approaches (/2304-8158/11/6/865)

by €2} Maoyun Li (https://sciprofiles.com/profile/2080581), =) Yue Xiao (https://sciprofiles.com/profile/790181),

Hong_Gao (https://sciprofiles.com/profile/21122)
Foods 2022, 11(6), 865; https://doi.org/10.3390/foods11060865 (registering DOI) - 18 Mar 2022

Abstract Aspergillus niger is one of the dominant microorganisms presented in dark tea fermentation. In this study, the biotransformation of steamed
green tea leaves fermented by A. niger PW-2 was characterized using metabolomic and proteomic approaches. We observed that, after fermentation,
the contents of [...] Read more.

(This article belongs to the Section Foodomics (/journal/foods/sections/foodomics))
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Open Access Review = ¥ (/2304-8158/11/6/864/pdf)

Metabolomics-Based Approach for Coffee Beverage Improvement in the Context of Processing, Brewing Methods, and Quality Attributes
(/2304-8158/11/6/864)

by ) Mohamed A. Farag_(https://sciprofiles.com/profile/247941), ® Ahmed Zayed (https://sciprofiles.com/profile/976584),

Foods 2022, 11(6), 864; https://doi.org/10.3390/foods 11060864 (registering DOI) - 18 Mar 2022

Abstract Coffee is a worldwide beverage of increasing consumption, owing to its unique flavor and several health benefits. Metabolites of coffee are
numerous and could be classified on various bases, of which some are endogenous to coffee seeds, i.e., alkaloids, diterpenes, sugars, and amino [...]
Read more.

Monitoring ( /journal/foods/special_issues/metabolomics_foods ))

» Show Figures
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Research on Rapid Detection Technology for 8,-Agonists: Multi-Residue Fluorescence Inmunochromatography Based on Dimeric Artificial
Antigen (/2304-8158/11/6/863)

by 2} Miaomiao Liu (https://sciprofiles.com/profile/2112915),

Jiali Li (https://sciprofiles.com/profile/author/'YnYwamc3WjRMaW10dTh1bHNZZmZMdz09) and
Mingzhou Zhang (https://sciprofiles.com/profile/812953)
Foods 2022, 11(6), 863; https://doi.org/10.3390/foods11060863 (registering DOI) - 18 Mar 2022

Abstract To detect two types of B»-agonist residues at the same time, we coupled two haptens of clenbuterol (CLE) and ractopamine (RAC) to the
same carrier protein through diazotization to prepare dimeric artificial antigen, and a fluorescent lateral flow immunoassay method based [...] Read
more.

(This article belongs to the Special Issue Rapid Analytical, Removal and Transformation of Chemical Residues in Foods (
ljournal/foods/special_issues/chemical_residues ))

» Show Figures
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Open Access  Article = ¥ (12304-8158/11/6/862/pdf) &

8158/11/6/862)

by (2} Kungang_Pan (https://sciprofiles.com/profile/author/SDJIQIdnTDM1S2hmMm5NZ2ISb25rRHUzbmRvUIg3Y3IwWWE1NOUEyRmpBNDO=),
Shanzheng Jin (https://sciprofiles.com/profile/author/ROVWeE11bW9xbTIFSIdCRXpZbmYrcWVKSTJIMDZxeVIRdNJ4ZmJUTk56ST0=),

Tianhui Liu (https://sciprofiles.com/profile/author/Qi82Yk520XI16UzdFS2ZRZTJ2eVBSNG9SckFUWMRIYnFGeXIVbzJ2N0I4WT0=),
Zhengjie Zhang (https://sciprofiles.com/profile/author/SnkzODJsU0ZISHdDK2dDZW1la2w5d0s0UE9kU2MO0YIRGazhtZUQ2d1JMaz0=),
Tongcun Zhang (https://sciprofiles.com/profile/688269), =} Zhongyuan Li (https://sciprofiles.com/profile/155890) and
Jungqi Zhao (https://sciprofiles.com/profile/author/czd5WIBhbUF2ckNCeFVJMIV1dVdDZz09)

Foods 2022, 11(6), 862; https://doi.org/10.3390/foods11060862 (registering DOI) - 18 Mar 2022

Abstract Increasing the yields of short xylooligosaccharides by enzymatic production is efficient to improve prebiotic effects. Previously, C-terminal
oligopeptide C60 was found to accelerate short xylooligosaccharides. Herein, in order to further understand the molecular mechanism of C60, the
sequence analysis firstly showed that C60 [...] Read more.

(This article belongs to the Special Issue Probiotics, Prebiotics, Synbiotics, Postbiotics and Paraprobiotics — New Perspective for Functional
Foods and Nutraceuticals (/journal/foods/special_issues/probiotics_prebiotics_synbiotics ))
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